der Lebensmitel roduktion

Effiziente Zusammenarbeit und moderne Technologien fiir sichere und nachhaltige Produktionsprozesse
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EinfUhrung: Herausforderungen in der Lebensmittelproduktion

€3 &> O Y e

Komplexitat der Maschinen Gesetzliche Vorgaben und Minimierung von Rohstoffqualitaten und Verzahnung von
und Anlagen Hygienestandards Ausfallzeiten Produktion Instandhaltung und
Qualitatssicherung
Sicherstellung der Einhaltung strenger Minimierung von Umgang mit variierenden Diese Faktoren erfordern
kontinuierlichen gesetzlicher Vorgaben und Ausfallzeiten und variierenden eine enge Verzahnung von
Produktionsfahigkeit trotz und Hygienestandards Vermeidung von Rohstoffqualitdten und Instandhaltung und
komplexer Maschinen und Produktkontaminationen deren Einfluss auf die Qualitatssicherung, um eine
Anlagen Produktion stabile und sichere

Produktion zu gewahrleisten
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Ziele der Instandhaltung und Qualitatssicherung

\/ Sicherstellung der Produktqualitat ,..:

Sicherstellung der Produktqualitdt und Lebensmittelsicherheit

Maximierung der Produktionskapazitat O

Maximierung der Anlagenverfiigbarkeit und Produktionskapazitat

%/ Reduzierung von Ausschuss
N

Reduzierung von Ausschuss und Nacharbeit
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Einhaltung von Qualitatsstandards

Einhaltung gesetzlicher und interner Qualitatsstandards

Forderung proaktiver Fehlervermeidung

Forderung einer proaktiven Fehlervermeidung durch praventive
praventive Mafnahmen




Rolle des Instandhaltungsleiters

O

Verantwortung des
Instandhaltungsleiters

Der
Instandhaltungsleiter
tragt die Verantwortung
fir die technische
Verfligbarkeit der
Produktionsanlagen.

3

Planung und Steuerung
Steuerung

Planung und Steuerung
aller Wartungs- und
Reparaturarbeiten.

5 / Instandhaltung und Qualitatssicherung in der Lebensmittelproduktion

&

Instandhaltungsstrategie
gien

Implementierung von
Instandhaltungsstrategie
gien (praventiv,
zustandsorientiert,
korrektiv).

|.¢.

qurdination und
Uberwachung

Koordination von
Instandhaltungsteams
und externen
Dienstleistern.

Uberwachung von
Maschinenzustanden
mittels moderner
Diagnosetools.

0

Ziele der Instandhaltung

Sicherstellung der
Einhaltung von
Sicherheits- und
Umweltvorschriften.

Ziel ist es, ungeplante
Stillstande zu vermeiden
und die Lebensdauer der

Anlagen zu verlangern.




Rolle des Qualitatssicherungsleiters

O O &>

Verantwortung fir Produktqualitat und Entwicklung und Uberwachung von Durchfiihrung von Risikoanalysen und
Lebensmittelsicherheit Qualitatskontrollprozessen Einhaltung gesetzlicher Vorgaben

Der Qualitatssicherungsleiter ist verantwortlich fur die Entwicklung und Uberwachung von Durchfiihrung von Risikoanalysen und Einhaltung
Sicherstellung der Produktqualitdt und Qualitatskontrollprozessen entlang der gesamten gesetzlicher Vorgaben (z.B. HACCP).
Lebensmittelsicherheit. Produktionskette.

.l Q 5

Schulung und Sensibilisierung der Mitarbeiter Analyse von Qualitatsabweichungen und Zusammenarbeit mit Lieferanten

Mitarbeiter KorrekturmaBnahmen

Schulung und Sensibilisierung der Mitarbeiter fiir Analyse von Qualitatsabweichungen und Einleitung von Zusammenarbeit mit Lieferanten zur Sicherstellung der
Qualitatsstandards. KorrekturmaRnahmen. Rohstoffqualitat.
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Instandhaltungsstrategien in der Lebensmittelproduktion

&

Praventive Wartung

RegelmaRige Inspektionen und Austausch
Austausch von VerschleiBteilen zur
Vermeidung von Ausfallen
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"]

Zustandsorientierte Wartung

Nutzung von Sensoren und Diagnosedaten
Diagnosedaten zur bedarfsgerechten
Wartung

Korrektive Wartung

Schnelle Reparatur nach Auftreten eines
eines Fehlers, um
Produktionsunterbrechungen zu minimieren
minimieren




Qualitatssicherungsmethoden und Prozesse

'y - 'L

Wareneingangskontrolle Prozesskontrollen wahrend der Produktion Endproduktprifungen
Produktion
Sicherstellung der Rohstoffqualitat Uberwachung von Temperatur, Feuchtigkeit Prifung auf sensorische und
und Hygiene mikrobiologische Parameter

O {F

Dokumentation und Rickverfolgbarkeit Audits und Zertifizierungen
Erfassung aller Produktionsschritte Forderung der kontinuierlichen
Verbesserung
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Zusammenarbeit zwischen Instandhaltung und Qualitatssicherung

O

Gemeinsame Planung
von Wartungsfenstern

Berlicksichtigung der
Produktionsanforderungen

s
| mm—

Datenaustausch
zwischen Abteilungen

Daten zu
Maschinenzustanden und
Qualitatsparametern
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Q

Ursachenanalyse bei
Stoérungen

Gemeinsame Untersuchung
von Qualitatsabweichungen

O

Integrierte Mallnahmen
MaRnahmen zur
Fehlerpravention

Entwicklung von Strategien
zur Vermeidung von Fehlern

53

Forderung des
Qualitatsbewusstseins

Bereichsibergreifende
Zusammenarbeit fur
nachhaltige
Qualitatssicherung




Technologische Unterstitzung fur Instandhaltung und Qualitatssicherung

01 02
Internet of Things (loT) Sensorik
Echtzeitiiberwachung von Erfassung relevanter
Maschinenzustdanden Qualitats- und
Umgebungsparameter
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Datenanalytik und
Predictive Maintenance
Maintenance

Vorhersage von
Wartungsbedarf

04 05

Automatisierte Mobile Endgerate
Dokumentationssysteme

Lickenlose Schnelle Kommunikation
Rickverfolgbarkeit und Datenerfassung




Herausforderungen und Risiken im Zusammenspiel

IoT
vy

Kommunikationsbarrieren und Prioritaten

Die Integration von Instandhaltung und Qualitatssicherung birgt
spezifische Risiken.

Kommunikationsbarrieren und unterschiedliche Prioritaten der
Abteilungen kdnnen die Zusammenarbeit erschweren.

Verzogerungen bei Informationsweitergabe

Verzogerungen bei der Informationsweitergabe und
Entscheidungsfindung stellen ein Risiko dar.

Effiziente Kommunikation ist entscheidend fiir den Erfolg.

Fehlende Standardisierung

Fehlende Standardisierung von Prozessen und Datenformaten kann zu
Datenformaten kann zu Ineffizienzen fiihren.

Einheitliche Standards sind notwendig fiir eine reibungslose
Integration.
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Produktionsstillstande durch unkoordinierte MakRnahmen
MalRnahmen

Unkoordinierte WartungsmaRnahmen kdnnen Produktionsstillstande
verursachen.

Eine klare Abstimmung ist essenziell, um Risiken zu minimieren.

Herausforderungen bei neuen Technologien

Die Implementierung neuer Technologien und Schulungen bringt
Schwierigkeiten mit sich.

Das Bewusstsein fir diese Herausforderungen ist Voraussetzung fir
eine erfolgreiche Zusammenarbeit.




Erfolgsfaktoren fir eine effiziente Zusammenarbeit

~

Kommunikationsstrukture Gemeinsame Ziele und
n und Prioritaten
Informationsaustausch

Klare Die Definition
Kommunikationsstruktur gemeinsamer Ziele und
en und regelmaliger abgestimmter Prioritdten
Informationsaustausch fordert ein nachhaltiges
sind entscheidend fir Zusammenspiel.

eine effiziente
Zusammenarbeit.
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i)

Integration und IT-
Systeme

Die Integration von
Prozessen und die
Nutzung gemeinsamer
gemeinsamer IT-Systeme
Systeme schaffen eine
eine solide Basis fir die
die Zusammenarbeit.

53

Offene Fehlerkultur und
Zusammenarbeit

Die Forderung einer
offenen Fehlerkultur und
bereichslibergreifender
Zusammenarbeit starkt
das Team und die
Produktivitat.

g

Weiterbildung und
moderne Technologien

Kontinuierliche
Weiterbildung und die
Einbindung moderner
Technologien sichern
langfristigen Erfolg und

Qualitat.




Fallstudie: Optimierung der Instandhaltung und Qualitatssicherung

] O o

Praxisbeispiel aus der Lebensmittelbranche Gemeinsame Entwicklung eines Wartungsplans Reduktion ungeplanter Stillstdnde
Wartungsplans

Einfihrung eines loT-basierten Unter Einbeziehung der Qualitatssicherung Um 30 % innerhalb eines Jahres
Monitoringsystems zur
Zustandsiiberwachung der Anlagen

Q o

Verbesserung der Produktqualitat Steigerung der Mitarbeitermotivation
Durch frihzeitige Erkennung von Durch bereichsibergreifende Schulungen
Prozessabweichungen und Workshops
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Fazit und Ausblick

Instandhaltung und Qualitatssicherung Effizienz und Produktsicherheit Moderne Technologien

Instandhaltung und Qualitatssicherung sind Gemeinsame Ziele und enge Zusammenarbeit Moderne Technologien bieten groRRe Potenziale
unverzichtbare Partner in der erhohen Effizienz und Produktsicherheit. zur Prozessoptimierung.
Lebensmittelproduktion.

Herausforderungen und Kommunikation Zukunfisperspektiven

Kommunikation

Herausforderungen erfordern klare Weiterentwicklung digitaler Losungen und K-
Kommunikation und abgestimmte Prozesse. gestitzter Analysen.
Starkere Vernetzung entlang der gesamten
Lieferkette.

14 / Instandhaltung und Qualitatssicherung in der Lebensmittelproduktion



	Slajd 1
	Slajd 2
	Slajd 3
	Slajd 4
	Slajd 5
	Slajd 6
	Slajd 7
	Slajd 8
	Slajd 9
	Slajd 10
	Slajd 11
	Slajd 12
	Slajd 13
	Slajd 14

